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BRA ATT VETA
Héar finner du svar pa de vanligaste fragorna nér du bestéller catering hos oss.

Bestallning

gbrs pa telefon 018-71 00 50 eller via personligt besok. Kontaktperson hos oss
ar Joel Naslund. Vi maste ha er bestdllning i god tid innan for att kunna ga-
rantera bestéllningen. Det star specificerat pa varje meny hur lang tid innan vi
senast maste ha er bestallning.

Antal portioner
De olika menyerna har ett minimiantal som maste uppfyllas for att det utsatta
priset ska galla

Varm eller kall mat

I de flesta menyerna levereras maten kall. Antingen pa engdngsfat eller pa pors-
lin. Bufféerna behdver ingen uppvarmning. En del av menyerna innehaller ratter
som skall vdarmas till attemperatur. Vid tillstéliningar d& Hambergs &r ansvariga
for hela evenemanget ansvarar vi givetvis for detta. I évrigt lamnar vi instruk-
tioner for basta resultat.

Glas, porslin, hestick,
serveringspersonal, linne, talt etc. finns att hyra — begar separat prislista.

Leverans

Priserna baseras pa att ni hamtar er bestdllning hos oss pa Fyristorg. Vi leve-
rerar garna - men tar betalt for utkérningen. Fast pris med taxibud inom Upp-
sala. Utanfor stan galler taxameterpris. Vid evenemangscatering galler vad vi
har avtalat.

Betalning

Priserna avser kontantbetalning/kreditkort vid leverans. Vid fakturering tas en
faktureringsavgift ut.
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BUFFEMENY

Minimum 15 pers (vid mindre sallskap tillkommer en
avgift pa 20 kr p/p) Vara bufféer levereras redo att for-
tdras omgdende, vackert presenterad pa fat och i skalar.
Er bestdllning bér vara oss tillhanda 48 timmar innan
leverans, bestallningen gors direkt i butik eller per telefon — &
inte per mail. Priserna baseras pa att ni hamtar er bestall-
ning hos oss pa Fyristorg Vi levererar garna — men tar
betalt for utkérningen. Fast pris med taxibud inom Uppsala.
Utanfor stan galler taxameterpris.

Rackarberget

Varmrokt laxfilé fran Bénan

Spenatcréme med muskot och dill

Sallad pa blomkal, &pple och majs

Ortkryddad potatissallad

SMOF 0Ch BFO.euieiiiiii e 105 kr per person

Hambhergs

Laxterrin med sauce verte

Gravad lax med hovmaéstarsas

Varmrokta delikatesser

Kryddmarinerad kycklingfilé

Skaldjurssallad

Ortkryddad potatissallad

SMOF 0Ch DFO.ceu i 155 kr per person

Tour de France

Provensalsk laxfilé

Sallad pa kyckling med ugnshakade grénsaker

Pastasallad med basilika och parmesan, oliver

Bulgur med marinerade skaldjur

Ortaioli

Ostfat

SMOF 0Ch DrOd .. 155 kr person
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Fyristorg

Piggvarterrin med rokt &l och krasse
Hummer- och rakterrin

Kallrokt lax med pepparrotsost (Cantadou)
Carpaccio pa lax med citrus och rosépeppar
Chilimarinerad kycklingfilé

Rostbiff med cornichoner

Skagenrdra med l6jrom

Ortgron potatissallad

Legymer i citronette

Sauce verte,

Forellromsas

SMOFr 0Ch BFO..eeiie e 230 kr per person

Medelhavet

Provensalsk terrin

Carpaccio pé lax

Kyckling med paprika och vitlok

Tabouléh med citrus och mynta

Prosciutto

Skivad lammstek med rosmarin och timjan
Coupe med 6rtmarinerade skaldjur
Pastasallad med svamp och persilja
Hoummos

Tzatsiki

Aioli

Ostfat med confiture

SMOF 0CH BFO. et 270 kr per person

Extra

Hummer- och rakterrin

Kallrokt lax med pepparrotsost

Ortbakad fiskfilé

Marinerade spett pd scampi

Dubbelmarinerad lammrostbiff med kaprisdressing
Ceviche pd lax och rékor med melon och apelsin

Sallad pa haricot verts, blomkal med citrus och parmesan
Potatissallad med vitlék och parmesan

Sauce verte

Aioli

Ostfat

Fruktfat

SMOF 0CH DIOU. . cieiiiiieeeeeee e 320 kr per person
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Lyx

Terrin p& piggvar och hummer

Canapéfat, skagenréra, rokt al, parmaskinka mm.
Carpaccio pa lax med citrus och rosépeppar

Kylt fat med saffrans-vitloksbhraserad fisk och skaldjur“*Bellevue’”
Aioli och rouille

Skaldjurstérta

Spett pa tigerrdka och pilgrimsmussla
Lammedaljonger med rddvinsgelé

Anka med apelsin

Sallad pa kronértskockor och sparris
Basilikamarinerad potatis

Sauce verte

SMOF 0Ch DO .ee i 550 kr per person
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HAMBERGS HAMTMAT

Maten avhamtas kall fér uppvarmning om ej annat 6verenskommes. Bestdlles senast dagen
innan senast 17.00.

FORRATTER

Sallad med getost, ndtter och honungsvinaigrette......ccoovevveeeeiiiieeiiiineeii, 55 kr
Dagens terrin Med SAUCE VEILE..uuiuu i 55 kr
Carpaccio pa lax med citrus 0ch 0livolja.....cccvuveieeeiiiiieeeeiiiee e 58 kr
Gravad lax med forellrom ... 62 kr
Liten raksallad med farska Orter .....oooiiueeiiiee e, 65 kr
Kallrokt lax med pepparrotSCrEME ..oviiiiiiieiieeeeeeiiieee e e et e e e e e e e e eaaaanns 79 kr
Liten delikatesStallFik .....euueeeeeeeee e e e e e e eaens 95 kr
Kalixldjrom med vasterbottenquiche......ccoeeveeeeiiiieeeeieeee e 120 kr
HUVUDRATTER

STHEAITFIK e e halv: 50 kr hel: 85 kr
Dagens paj Med SAlad .......couueeeiiiiiiiiiee e 65 kr
Grillade gronsaker med bulgur, fetaost och rostade pinjendtter.................... 85 kr
Stekt laxfjaril med dijonvinsas, legymer och potatis.......ccoeveeeeveeeeineeeenne.n. 115 kr
DAGENS T1SKuuuniiitieeeii e e e et e e aaanas 125 kr
Lenrimmad lax med dillstuvad potatis......coceeeeeiieiieeeiiiiiiiineeeeeeiceee e, 135 kr
Fisk- och skaldjurfricassé med Grter och pinjenstsris........coovvvvvvevevevvvvvnenn. 145 kr
Rédingfilé med gréslkssds och ugnsrostade gronsaker........eeeeeeeeeeeeeevnnnns 165 kr
Sejrygg med svamp, rotsakssauté, krossad potatis och paprikacoulis ......... 170 kr
Helgeflundra med skirat smér, riven pepparrot och kokt potatis................. 220 kr
Ostfat M CONTITUIE...niii e e 50 kr
DESSERTER .........oooiieeeeeeeeeeeeeeee e fran 35 kr

(prata med personalen)

SKALDJURSFAT

Premium ..o 210 kr
(Rékor, havskraftor, blamusslor, Va farsk hummer, sdser)

ROYAL.......iiiiiiee e e 290 kr

(Rékor, havskraftor, blamusslor, jatterdkor, ¥4 farsk hummer, saser)

Extravagant ... 450 kr
(Rékor, havskrédftor, blamusslor, jatterédkor, pilgrimsmusslor,
Y, farsk hummer, krabba, ostron, sdser

Skaldjursfatens sammansattning beror pa sasong och ravarutillgdng. Vi kan ej garantera
att bufféerna komponeras enligt ovan dver hela &ret. Vi kompenserar de skaldjur som ej
finns att tillga med andra sa att korrekt vikt och vdrde uppnas.
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HAMBERGS CANAPEER

Minimum 10 av varje sort och minst 3 sorter.
Alternativt 30 st av en enskild. Canapéerna kan
erhéllas i storre storlek som férratt eller en matigare
cocktail. Bestallning bor géras minst 2 dagar fore
leverans.

Salt

Anklevermousse med armagnac i petit-ChOUX......ceveeririieiieeriiiiiiiieeeeeeiiiinnn. 35 kr
Cheévretryfflar med oliv- 6rt- rosépeppar- NGthGIje ..ceeeeeeeiiiiiiiiiieeeeeeeees 18 kr
Ceviche pa rakor med tomat, mango och chili......cccccoeevvviveeeeeiiiieeeeeenne... 22 kr
Forellromkrustad med creme fralche ......eeueeeeeeiiiieiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 18 kr
Farsk ankleverterrin med portvinsbraserade korinter ......ccccevveeevviniinnnnnnnnn. 45 kr
Gravlaxros pa& pUMPEINICKEl.....ccuviieeeciiee e 22 kr
GUBOFOFA PA KAVIING...eiiiiiiiee et e e 18 kr
Hummer med citrus-tryffelmajonnds pa vitt brod.....ccceeeeeeeeieeeeeeeieeeeene, 45 kr
Kallrokt lax med pepparrotsost, kapris och Citron.....ccooeeeeeeveiiiiieeeeeiiiiiennn. 18 kr
Bakelse pd krafta med Srtgelf........covuveeeiiiieeeee e 22 kr
Krdm pa Bleu d’Auvergne och persilja pd pumpernickel ......cocovvveveeevveeeeens 18 kr
Kyckling- och scampispett med citrus och chili ......cooevviiiieiiiiiiiiiinreiiiiiinnn. 35 kr
Liten Skagentoast med [6jrom och dill.........ceeiiiiiiiiiiiiiiieeeee e, 18 kr
Lojromscanapé med graddfil 0Ch [GJFOmM ..uuuuveeeeeeieieieieeeee e, 39 kr
Nicoise; tonfiskmousse (sardeller, oliver, kapris 0ch 899) .......ceeeeeeeeirnnnnnnns 18 kr
Parmalindad Gruyére med fikon P& SPEtt....eeeeeeccrveeeeeiiiiieeeeereeee e 22 kr
Parmastrut med tapenade . ......uueeiiiieeiiiie e 22 kr
Roquefort med madeirakokt PArON ...ccevvveieeeiiiiiiiee e 18 kr
Réra pa rokt ren med pepparrotsgradde i tUNNBIO .. .ccuvveeeeeeiiieeeeeiiieeeen 22 kr
Spett p& mozzarella, soltorkad tomat och 0liVer.....cccoueeeieeiiiieeeeeeiiieeeee 18 kr
Toast Med tAPENAUE c.eevviieeee et e e e e e e e 18 kr
Varmrokt laxmousse i petit-ChoUX ....eiiieiiiiiei e 22 kr
Vitloks- och chilimarinerade rakor med @aioli ....ccoueeeeeeeiiiiieneeiiiiiieeeeeeennns 18 kr
Vasterbottenbakelse med sikrom och grasiok .......ceeeviveeiiiiiiiiiiieiiiieeeiis 18 kr
Sott

Chokladdoppade frukter och bar — efter SASONG....ccevvveeeeiiiiiiiiieeeeeeiiieeeeees 18 kr
Chokladmousse Baileys pa valndtshotten ....cceeeeevevvveeeeeviieeeeeeeiieeeeeeeinen 18 kr
ChOKIQOEFYTIRI weveeeeeeeee e e e e e e eaees 15 kr
Liten limecheesecake Med DAY ......cceviviiiiiiiiiiiiiiiiiee e 18 kr
Litet FrUKESPETE eeeeee et 15 kr
Méork chokladmousse med apelsin i petit-ChOUX......cccvveeereeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiia, 18 kr
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HAMBERGS CATERINGMENY
Minimum 15 pers (vid mindre séllskap tillkommer en avgift m*

pa 20 kr p/p). Var mat levereras redo att fortdras omgaende, T
vackert presenterad pa fat och i skalar. Er bestdllning bor -
vara oss tillhanda 48 timmar innan leverans, bestallningen
gors direkt i butik eller per telefon — inte per mail. Priserna
baseras pa att ni hamtar er bestéllning hos oss pa Fyristorg.
Vi levererar garna — men tar betalt for utkérningen. Fast pris
med taxibud inom Uppsala. Utanfér stan géller taxameterpris.

LANDGANGAR

Landgang OFigiNal ........cc.oooeueeeieieee et 75 kr
(gravad lax, skagenréra, laxpaté, camembert)

LaANAGENG LYX. .ot 95 kr

(kallrokt lax, skagenrdra, laxpaté, rékt al och brie)

SALLADER

[ LT UL (e O PUPTTP PR 75 kr
Skaldjurssallad; handskalade rdkor, farska blamusslor, kraftor mm. ........... 95 kr
Lyxig skaldjurssallad; samma som ovan —

dessutom pilgrimsmusslor 0Ch NUMMEF......ceeviviiiiieeieiiiiiieee e, 180 kr
SOPPOR

Raksoppa med Vitt Vin (0,25 1) wueeeeeieiiiiee et 50 kr
Rysk laxsoppa »Soljanka« med créme fraiche (0,5 1) voeeeeveeeeeeeeviieiiiiiiiiiaen 70 kr
Bouillabaisse med rouille (0,5 1) weeeeeiriemmmeiieieeeeee et 75 kr
Hummersoppa med armagnac (0,25 1) weuuuueeereiiiiiiiieeeeeiiiiee e 80 kr
FORRATTER

Skaldjursterrin med SAUCE VEFLE ..ovvvvueeeeieiiiiee e
Lax- och broccoliterrin med forellFOMSES ...oeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeee e
Provensalsk terrin med balsam-tomatsallad

Var sill- och strémmingstallrik med vésterbottenost och spisbrdd ............... 55 kr
Vitloksbakade gréonsaker med calamataoliver och fetaost......ccoccevvuneeiinnniin. 55 kr
Matjessillbakelse Med I8JFOM c.uuuueeiiiiiiiiee e 55 kr
Vasterbottenbakelse med dillmarinerade kraftstjartar......ooccooeeeevveeeennne. 55 kr
Gazpacho med vitloksmarinerade skaldjur .......ceeeeeeeeiiieeeeiiiiiiiee e, 65 kr
Terrin pa mozzarella, chévre och bresaola med balsamvinager tomater. ...... 65 kr
Laxtartar med laxrom och rodIékscréme frafche.....ccoeeeeeeieieeeeeeeeeeiieienin, 65 kr
Canapé SKkagen Med [8]FOM . ...uuee it 65 kr
Parmaskinka med oliv- farskostfyllning med basilikaolja........cccceevrevvvunnnnnns 65 kr
Kallrokt lax med pepparrOtSCrEME .vvvuureeeeeeeeiiiieeeeeeiiee e e e et eeeeeiaeeees 79 kr
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Het sallad pa jatterakor och farska blamusslor

med melon 0Ch SVarta DONOF........uuueieeeeiiiiiee e e e 85 kr
Hummerbakelse med 0rtCoUlTS vivviuuueeeiiiiiiieee e 85 kr
Appelbakat ankbrost med hasselnét- och dppelsallad med calvados............. 85 kr
Ceviche med apelsin och koriander (serveras i glas) ......ceeveevevvvvvvveennnnnnnnnnnn 90 kr
Tre lyxcanapéer — gaslever, 16jrom och hUMMEer .........cooveeeciieeieeeeneeen, 130 kr
Grillade Grtmarinerade pilgrimsmusslor med sallad pa rostad paprika...... 115 kr
Hummersallad med sherryvinagrett......eeeeeeeiiiiiiineiiiiiiee e, 180 kr

HUVUDRATTER - FISK

Varmrokt lax med citrustomater och gron potatissallad ..........ccevveeeeeennnnnee. 95 kr
Inkokt lax med sauce verte, sallad och kokt potatis........cceevvuverieeiriiiinnennes 95 kr
Ugnsstekt laxfjaril med dijonsas, haricots verts och kokt potatis............... 105 kr
Lenrimmad lax med dillstuvad potatis och liten sallad...........cccceeereernnnnn.. 125 kr
Fisk- och skaldjursfricassé med drter och pinjendtsris ......cceeeeeeeeeiieieennens 135 kr
Rédingfilé med graslokssds och ugnsstekt potatis.......covvvveeeeeviuveeeeeeinnnensn. 145 kr
Ortfylld rédtungsfilé med krassesas, smérslungade

mordtter 0ch Kokt PotatiS.....c.ccuueeiiiiieeiiiie e 145 kr
Bergtungagratin med fANKAL .........ooeeiiiiiiieiieeeee e 145 kr
Gosqueneller pa spenatbddd med persiljesds och mandelpotatispuré.......... 150 kr
Sejrygg med tomat-och paprikasas, ugnsbakade gronsaker och

OrtKPY DAt DUIGUE ©eeeeeeeeeeee et 160 kr
G6sfilé med calvadosspetsad vitvinssas, legymer och

POMMES dUChESSE-DAKEISEY ....iiireiieiee e 165 kr
Rékfarserad rédtunga med tomatiserad basilikasas,

saffranskokta gronsaker och pinjendtsris .....oeeiiveeiiiiieiiiiie e 165 kr
Helgeflundra med baconstekt svamp och grénsaker,

madeirasky och potatis-persiliemos ....covvuueeeeeiiiiiiiieee e 195 kr
Slatvarfilé med persiljestekt svamp, saffransds och

Orthakad POtAtiS .cuuue i e 195 kr
Sjétunga och pilgrimsmussla i savoykal med tryffelvinsas

och pommes duchesse-DakelSe ......uuueeerieiiiiieeeieiiiiieee e 280 kr
Sjotunga Walewska (sjétungagratin med ciselerade champinjoner,

humMmMEr 0Ch trYTIEL) e 300 kr
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HUVUDRATTER - KOTT
Spenat- och parmesanfylld kycklingfilé med tomatcoulis

0Ch groNSaKSOUIGUF......eiiiiiee e 120 kr
Grillad biff med soyawokad svamp och gronsaker,

korianderbakad potatis 0ch SHEFFYSKY weveeiiiviiiiieeiiiiiicee e, 135 kr
Klassisk stekt oxfilé med rédvinsds, haricot verts

och vitloksdoftande potatisgratin.........eeeeeiieiiiiieeeeeiicee e, 180 kr
Rosmarinstekt oxfilé med drtvinsds och balsampotatis

SamMt rostade MOFOTLEY ...eiiie e 180 kr
Lammfilé med fetaost-olivpotatistorn, zucchinioch aubergine

SAME VITIOKSSKY 1evvvteeeeeeieiiie ettt e et e e e e e eaaae e e e e eeaanes 185 kr
Knaperstekt ankbrdst med apelsingréddsas,smérslungade

gronsaker och potatiskakor ........ceeeeeiiiiieiiiiie e 190 kr
EFTERRATTER

Husets chokladtryffelbakelSe......uuuueeeiiiiiiieeieiiiiie e 45 kr
CPEIME CAFAME] 1.iiiiiiiiieeeeeeieeet et e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e ee e e as 39 kr
AMArettoPaNNACOTIA .. iuuiiieeiie ittt aaaas 39 kr
Whiskey-chokladmoussebakelSe ...cevuivuniieniiiieiiieiieeeeeeieee e 45 kr
Hjortronmousse med lingonsds och KNAckflarn.....ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeens 45 kr
Hallonpannacotta ... . e eeeeiee et e e 35 kr
Passionsfruktspannacotia..........ueeeeeeieiiiiireeeiiiiiee e 35 kr
Appel 0ch Kanelpannacotta. .........c.eveveeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 35 kr
VanilJPannacotta. couuuuueeeeeieiiiieee et e e e e e aaeaae 35 kr
Roquefort med portvinskokta fikon och pumpernickel ......ccoovvvveeeeeiennnnnnn... 45 kr
Tre ostar Med LillDENOY ....ovviiiiiiiee e 60 kr
TARTOR

(8-10 port alt 12-15 port per tarta. Dessa kan dven erhdllas som bakelser,
da till ett pris av 45 kr per person)

Chokladfudgetdrta med valnétter 0Ch Whiskey........coovevemmeeeeviiiiiieeeeeeeeenn. 35 kr
PaSSIONSTIUKESTAITA. ..cvvvveieeieeiiieie ettt e 35 kr
Tarta pa vit choklad med mascarpone och

Mork chokladmousse Med CitrUS....couueeiiiieeeiiie e 35 kr
Jordgubbstarta med [ime 0Ch KOKOS........eeieeiueeeeiieiiiee e 35 kr
Hjortron- 0Ch liNGONMOUSSELAITA «...eeeeeeeeeeieieeeeee e 35 kr
ChOKIAAEFYFFRIEEITA ..ot et eeeeeeeee et e e e e e 35 kr
HallONMOUSSELAITA c.vvvvvieeieiiiiee ettt e et e et e e e e e e enes 35 kr
APEISINMOUSSELAITA «.vvvviieeeiiiii ettt e e et eeearee e 35 kr
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BROD/SMOR/DRYCK

Kuvertbrod Med SMOF ..o..eeenieeieie e 10 kr/person
Mineralvatten/Iatto1/1ask (33 Cl)eevvrvrreeriiiiiiieceee e 10 kr/flaska
Kaffe med mjolk 0Ch SOCKEF ..oevvvveeieeeiiicee e 13 kr/person

Glas, porslin, bestick, serveringspersonal, linne, talt etc.finns att hyra
— begér separat prislista

Vi reserverar oss ratten att &ndra och byta ut révaror i vdra menyer beroende pd
tillgdng. Har ni sarskilda énskemal om tillredning eller tillbehor sd tillmdtesgar
vi era dnskemal s& I&ngt som méjligt.
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FISK

FYRISTORG 8, 753 10 UPPSALA. TEL: 018-71 00 50
E-POST: INFO@QHAMBERGS.SE. WWW.HAMBERGS.SE



