Brollopsmenyer

Meny 1:

Ceviche pa handskalade rakor med lime och chili, melon, tomat och gurka
Bjarekycklingbrost med tryffelsalt, Rieslingvinsas, svamp-purjosauté och grillad potatis
Tarta pa mork choklad Vahlrona med Kumquatconfit
Smor och bréd
270:-pp

Meny 2:

Vasterbottenbakelse med dillmarinerade kraftstjartar, citroncréme och liten 6rtsallad
Roding fran Lando med Chablisvinsas, sparris och blomkal, farskpotatis
Kompott pa rabarber och jordgubbar med vit chokladmousse med mascarpone
Smor och brodkorg
280:-pp

Meny 3:

Carpaccio pa lenrimmad lax med citrus och dppel-gurksalsa, basilikamousse
Lammrostbiff med Merlotsky, timjanbakade rotfrukter i olivolja, rostad korsbarspotatis
Vanilj-smultronpannacotta med barcoulis och lime
Smor och brod
290:-pp

Meny 4:

Hummersoppa med Cognac och hummerkott
Timjan- och vitloksbakad kalventrec6te med merlotsky, sauterad svamp och svartrot, rosti
Passionfruktscheesecake med drottningcoulis
Smor och bréd
295:-

Meny 5:

Soppa pa jordartskocka med forellrom och kallrokt lax
Oxfilé med timjan och vitlok, bakad plommontomat med ruccola och pinjenétter, rodvinssmorsas, confiterad potatis
Jordgubbar i apelsin-limelag med kram pa vitchoklad och vanilj
Smor och brodkorg
295:-pp

Meny 6:
Havskraftsoppa med mousse pa mascarpone och persilja med brynt smor och grillad havskraftstjart
Ankleverterrin pa vilda faglar med fikonconfiture pa Forsa fruktbrod
Helgeflundra med sauté pa shiitake och rokt sidflask, rodvinssas och Pommes Anna
Bakelse pa mork apelsin-chokladganéache, bailey-mjolkchokladmousse med kanderad pistage och guldspan

Smor och brod

450:-pp
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